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Meursault

Vieilles Vignes
Assemblage de six parcelles différentes le Meursault «village» 
du domaine est issu d’une sélection de vieilles vignes ayant plus 
de 45 ans. Les six parcelles forment un ensemble de deux hec-
tares avec des parcelles situées tout autour du village. Certaines 
vignes sont en coteau - Vireuils et Meix Chavaux - et apportent 
fraîcheur et tension, d’autres en pieds de coteau juste sous les 
premiers crus, marquent fortement le vin en leur apportant du 
corps - Marcausses, Vignes Blanches et Pellans - alors que la 
parcelle de Millerands qui repose sur des graviers confère à l’en-
semble une réelle finesse.
Le Meursault Vieilles vignes du domaine est toujours très concen-
tré et requièrt quelques années de maturation sous verre avant de 
se livrer pleinement. Il est vinifié et  élevé exclusivement en fûts de 
228 litres, dont 10 à 15 % environ sont neufs. C’est également un 
excellent vin à déguster à l’apéritif ou sur des fruits de mer. 

1,96 ha

45 à 90 ans

Culture organique 
8 mois d’enherbement par an

Taille Guyot Poussard

Double ébourgeonnage  
de printemps 
4 mois de labours par an

30 à 50 hl par hectare

Vendanges manuelles  
avec tri des raisins sur table 
dans la parcelle

Pressurage en raisins entiers 
Débourbage statique

Vinification et élevage en fûts 
avec 10 à 15 % de bois neufs

Fermentation  
en levures indigènes 
12 mois en fût 
6 à 8 mois en cuve

Mise en bouteille sans  
collage et sans filtration
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https://www.degustateurs.pro/2017/04/comprendre-les-vins-de-meursault-partie-1-les-meursault-village.html

